VORARLBERGER KOSTBARKEITEN

Altbewéihrtes
neu erleben.






Dietrich
Vorarlberger Kostbarkeiten

bieten Besonderes fiir bewusste GenieRer.
Regionalitat und Tradition sind uns dabei
Aufgabe und Verpflichtung.

2Unser Ehrgeiz ist es, Vorarlberger Rohstoffe
so zu veredeln, dass daraus wahre Kostbarkeiten

entstehen. Vieles, was Sie bei uns bekommen,
ist altbewahrt und trotzdem nicht leicht zu finden.

Erleben Sie dazu die besondere handwerkliche
Qualitdt unserer Genusswerkstatte in Lauterach.”
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Riebelmais aus alten
Vorarlberger Landsorten

Der Vorarlberger Riebelmais ist ein weiRer Hartmais.
Inzwischen bauen eine Handvoll Bauern diese alte
Landsorte wieder an. Schnell hat er sich seinen Platz
auf dem Speisezettel zuriick erobert.

Die Internationale Slow Food Stiftung hat den Riebelmais
in die Arche des Geschmacks aufgenommen. Verwendung
findet der glutenfreie Riebelmais (auch in Bioqualitat
erhiltlich) heute nicht nur fiir den traditionellen Riebel,
sondern auch in der regionalen Gourmetkiiche, die den
intensiven GeschmacR der alten Landsorte besonders schatzt.

Die Sonderabfiillung fiir Riebel und Polenta gibt es jetzt
auch ,zertifiziert glutenfrei“ (Zeichen der Osterreichischen

Arbeitsgemeinschaft Zdliakie, www.zoeliakie.or.at).

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at
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Holunder.
Traditioneller Genuss.

Schon ein altes Sprichwort sagt:
Hinter jedem Haus sollte
ein Holunderstrauch stehen.
Holdermus, unser traditioneller Begleiter
zum Riebel. Mit Zucker verfeinert,
ohne Konservierungsmittel.
Auf Ihre Gesundheit!

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at
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Riebling’
Vorarlberger Riebelmais, das harteste Getreide
der Welt, in innovativer Form. Eine neue Spezialitdt
aus Vorarlberg fiir die schnelle und gesunde Kiiche,
in zwei fein abgestimmten Geschmacksrichtungen:

RIEBELMAIS PIKANT - fiir alle, die es wiirzig mogen,
POLENTA NATUR - fiir den unverfdlschten Genuss.

Und so einfach geht's:

Hiille entfernen, in ca. 1 cm dicke Scheiben
schneiden und auf beiden Seiten in wenig Ol
oder Fett Rnusprig anbraten.

Lassen Sie sich von unseren Rezeptideen inspirieren.

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at









Vorarlberger Riebelmais
zum Dippen

Unsere Rostlichen Riebel Chips, gebacken aus einem
Teig aus Vorarlberger Riebelmais mit hohem
Nahrwert und viel Geschmack, Ronnen mit
verschiedenen Saucen oder pur genossen werden.
Am besten natirlich mit unserer hauseigenen
Tomaten Salsa, die aus einer Rulinarischen
Kooperation mit Partnern aus Vorarlberg entstanden
ist. Wo mehr als zwanzig Zutaten ihren Gaumen
verwohnen, ist der Name jedoch schwer untertrieben.
Probieren Sie diese fruchtige Kombination,
Sie werden sie lieben!

Riebel Chips sind jetzt auch ,zertifiziert glutenfrei
(Zeichen der Osterreichischen Arbeitsgemeinschaft

Zoliakie, www.zoeliakie.or.at).

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at



Knusprig & wertvoll
mit feinem Geschmack.

Der feine Geschmack des Vorarlberger Riebelmaises,
reich an Spurenelementen, Rnusprig gebacken
mit Dinkelflocken und anderen wertvollen Zutaten
wie unseren urigen Dorrbirnen, Honig und
Butterschmalz: Das ist unser Riebel-Knusper-Misli,
herstellt in unserer Genusswerkstatt in Lauterach.

Ideal als Friihstiick oder
einfach zwischendurch.

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at









Zwadl

Salatwiirze einzigartig einfach.

Doppelt vergorener Direktsaft aus unseren
Vorarlberger Hochstammbirnen, verfeinert mit einem
besonderen Krautersud: So entsteht unsere wunderbar
aromatische Salatwiirze auf Essigbasis. Natirlich
ohne Konservierungsmittel und GeschmacRsverstarRer.

Und weil etwas Besonderes auch einen
besonderen Namen verdient, haben wir
sie auch besonders benannt:

Zum Wiirzen Aus Dem Landle

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at



Kraftig, wiirzig
oder elegant

Aroma fiir jede Gelegenheit -
unseren reinen Garungsessig, selbstverstandlich

aus DireRtsaft vergoren, bieten wir in

drei Geschmacksrichtungen an:

Mostessig aus Apfeln und Birnen der Region,
Krauteressig als besondere Wiirze und
Birnenessig mit elegantem Geschmack.
Hergestellt in handwerklicher Qualitat fir
die moderne, bodenstandige Kiiche.

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at









Balsam fiir
Gaumen § Seele

Birnenbalsam & Siie Birne
Urwiichsige Hochstammbirnen aus der
Hofsteig-Region bringen natirliche Fiille
und Charakter in unsere Birnenbalsame.
Der Saft der Birnen verdichtet sich durch
die mehrstufige Vergarung zu Essig und
trifft bei der Lagerung auf die intensive
SiiBe des eingekochten Birnensaftes.
Echter Vorarlberger Birnenbalsam - unser
Dank an unsere wunderbaren Hochstamme!

[deal zu allen Salaten, SoRen

und Cremesuppen.

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at



o
XI.
Der seinen Ursprung
im Namen tragt

Die Rohstoffe fiir unseren Riebelmais
Whisky wachsen zur Ganze im Landle.

Der typische Geschmack der alten Maissorte
verdichtet sich in seinem Aroma, die mindestens
dreijahrige Holzfasslagerung in Eichenfassern
gibt ihm die notwendige Reife und Harmonie.
Auf Ihr Wohl!

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at
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Exquisite Birnenbrande

Aus unseren urwiichsigen regionalen
Hochstammbirnen destillieren wir am Hofsteig
diese exquisiten Birnenbrande, die sich durch

ihre Reife im Eichen- oder Bourbonfass zu
ausbalancierten Persdnlichkeiten entwickeln.
StoBen Sie mit diese exquisiten Destillaten
auf ein Stiick regionaler Identitat an.
Auf das Wohl der Hofsteiger Streuobstwiesen!

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at



Dry Gin

durch den Garten
von Nr. 10

Unser Gin entstand im Stammhaus der
LGoastler”, Nr. 10 an der Lauterach.
Die komplex-frische Wiirze von
Wacholder, Koriander und Zitrone wird
abgerundet durch Kerbel, Zimt
und ausgewahlte Gartenkrduter.
Eine echte Gaumenfreude!

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at









Geist mit Geschichte

Unsere Edelbrande und Likdre haben
eine Geschichte. Entweder, weil die Obstsorte
etwas Besonderes ist, oder weil wir das
Produkt in seiner Eigenart fiir uns entdeckt
haben und dies weiter vermitteln wollen.

Dr. Richard Dietrich:

,Seit mein Ur-Ur-GroRvater den Besitz an der
Lauterach im Jahr 1833 von seiner Mutter
Magdalena Geist (,Geistlers”) iibernahm, wird hier
Schnaps aus eigenem 0bst gebrannt. Wahrend
die Technik sich weiterentwickelt hat, setzen wir
bei der Obstauswahl auf Altbewahrtes und
Besonderes aus unserem Obstgarten.”

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at



Von der
Presse in die Flasche

Gemeinsam mit der Streuobstinitiative Hofsteig
ibernehmen wir im Herbst das Hochstammobst
aus der Region. Daraus erzeugen wird verschiedene
Direktsdfte, die wird ab Hof und iber Vertriebspartner
in Vorarlberg vermarkten. Typisch fiir die Region
ist der Saft von Apfeln & Birnen, die hier beide
in groler Sortenvielfalt noch zu finden sind.

TANDLEl Unser Saft ist mit der Landle
\(") HerRunftsgarantie ausgezeichnet.
\‘\__ So erhalten wir unsere wertvollen
QUALITAT|
«iluagdraf>> Dlihenden Kulturlandschaften.

Ein kleiner, aber feiner Unterschied.

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at









Tradition und Moderne
erfrischend vereint

Voller Geschmack, siiffig oder trocken:

Unser Mostler steht fiir einen leichten,

siffigen Most mit nur 4,5 vol% Akohol
und etwas RestsiiBe. Unser Most aus dem
NaturReller, schonend vergoren, ist trocken
ausgebaut. Dabei setzen wir voll und ganz
auf Obst aus traditioneller Obstkultur von
eigenen Hochstammen und in Kooperation

mit der Streuobstinitiative Hofsteig.

Naturtriib oder Rlar ist Most auch
gespritzt ein beliebter Durstldscher.

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at



Unser Dorrobst -
wertvoll seit Generationen

In der Dietrich Genusswerkstatt in Lauterach
trocknen wir unter Mithilfe der Lebenshilfe Vorarlberg
Lindle Apfel. Durch ein besonders schonendes
Umluftverfahren bei geringen Temperaturen bleiben
die wertvollen Inhaltsstoffe erhalten. Apfelringe
sind ein wertvoller Energiespender und eine alte
Vorarlberger Spezialitat, die bereits seit Generationen
in unserem Hause hergestellt wird. Statt die Arbeit ins
Ausland zu verlagern, bieten wir Menschen mit besonderen
Bediirfnissen eine sinnvolle Beschaftigung.

Unser Dorrobst enthilt keinerlei
Konservierungsstoffe!

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at



Apf ehinge







Eisenpfannen.
Ein Leben lang.

Seit mehreren Jahren bieten wir diese
gewalzten Bratpfannen mit hohem Rand
zum Braten, fiir Riebel und vieles mehr
(kein Fisch!) und freuen uns iiber stets
hervorragende Erfahrungen unserer Kunden.
Geeignet fiir alle Herdarten, auch Ceran und
Induktion, hilft die gute Leitfahigkeit der Pfannen
Energie zu sparen. Umgang und Pflege erklaren
wir lhnen gerne personlich.

StandardgroBen 26 - 32 cm (obere Weite) lagernd,
Sondergrof3en gerne auf Bestellung.

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at



Schenken Sie
Vorarlberger Kostbarkeiten!

Uberraschen Sie Ihre Lieben oder Freunde mit
dem besonderen Genuss aus der Region:
mit einem Rleinen Mitbringsel oder einem
Korb voller ausgesuchter Kostbarkeiten.

Wir bieten GeschenkRartons, Weidenkarbe
und HolzRisten in unterschiedlichen GroRen.
Bei groReren Stiickzahlen machen
wir lhnen gerne ein Angebot.

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at
oder in unserem Online-Shop shop.dietrich-kostbarkeiten.at









Verkostungen, besondere Anldsse
& ExRursionen

Gerne begriiBen wir Gruppen in unserem Kellerlokal
zu einer gefihrten Verkostung, auf Wunsch
bereiten wir lhnen eines unserer schmackhaften
Riebel-Rezepte. Ideal fiir Firmen, bei besonderen
Gelegenheiten oder festlichen Anlassen.

Wir besichtigen mit Ihnen unsere Obst-Sorten-
sammlung mit etwa 300 Apfel- und Birnensorten,
sprechen iber ihre Bedeutung und die Poesie, die im
0Obstbau schlummert, und laden im Anschluss zu einem
Glas Most oder Saft. Ideal im April oder September.

Termine & Reservierungen:
05574 639 29 oder info@dietrich-kostbarkeiten.at

Mehr auf www.dietrich-kostbarkeiten.at



Erhaltlich im ausgewahlten Lebensmittelhandel
oder in unserem Hofladen in Lauterach:
LerchenauerstraRe 45,

Montag bis Freitag von 9 bis 17 h

Samstag von 9 bis 12 h

oder in unserem Online-Shop unter
shop.dietrich-kostbarkeiten.at

Dietrich Vorarlberger Kostbarkeiten
LerchenauerstraBe 45, A-6923 Lauterach
05574 63929, info@dietrich-Rostbarkeiten.at
www.dietrich-kostbarkeiten.at



